
 
 

M E N Ü V O R S C H L Ä G E  
W I N T E R  

 

 
Restaurant  ZIPPELHAUS •  Z ippelhaus 3 •  20457 Hamburg •  Te lefon 040–30 380 280 
Telefax 040–30 399 190 •  www.z ippelhaus.com •  v inothek@restaurant -z ippelhaus.de 

Öf fnungszei ten Küche:  Mo b is  Fr  12.00–14.30 Uhr  und 18.00–22.00 Uhr  •  Sa 18.00–22.00 Uhr  
 

 
 

M E N Ü   I 
 

Maronensuppe mit Bratapfelschaum 
~ 

Geschmorte Entenkeule mit Maronensauce, 
Rotkohl und Kartoffelklöße  

~ 
Zwetschgenröster mit Walnusseis   

 
Preis pro Person 

35,00 EUR 
 
 
 
 
 

M E N Ü   I I 
 (erst ab dem 11.11.2010 verfügbar) 

 
Gewürzlachs mit Apfelchutney und kleinem Wildkräutersalat  

~ 
Gänsebraten mit Mayoransauce, Bratapfel, 

Rotkohl und Kartoffelkloß  
~ 

Lebkuchenmousse mit Beerenragout  
 

Preis pro Person 
  43,00 EUR 
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Restaurant  ZIPPELHAUS •  Z ippelhaus 3 •  20457 Hamburg •  Te lefon 040–30 380 280 
Telefax 040–30 399 190 •  www.z ippelhaus.com •  v inothek@restaurant -z ippelhaus.de 

Öf fnungszei ten Küche:  Mo b is  Fr  12.00–14.30 Uhr  und 18.00–22.00 Uhr  •  Sa 18.00–22.00 Uhr  
 

 
 
 

M E N Ü   I I I 
 

Lachs aus der Lebkuchenbeize mit Kartoffelblini und Feldsalat  
~ 

Entenconsomme mit Trüffelklößchen  
~ 

Hirschkalbsrücken auf Schwarzwurzelgemüse und Mandelbällchen 
~ 

Topfen Nougat Knödel auf Beerenragout 
 

Preis pro Person 
47,00 EUR 

 
 
 
 

M E N Ü   I V 
 

Galantine vom Hamburger Stubenküken  
mit eingelegtem Kürbis aus dem Orangen Sternanisfond    

~ 
Hummersuppe mit Estragonespuma  

~ 
Roulade von der Seezunge und Garnele mit 

Safransauce und cremigen Blattspinat  
~ 

Poeliertes Rinderfilet mit Trüffelsauce, 
kandiertem Wurzelgemüse und Crispy Kartoffelflöte 

~ 
Champagnerparfait im Schokoladenmantel mit pochierter Mini Birne  

 
Preis pro Person 

72,00 EUR 


